> [ CONSORZIO PRODUTTORI
BURRO FORMAGGIO

E PRODOTTI TIPICI TRADITIONALI 5.A.C.

“VEDERE OLTRE" YA/~
" IL PARMIGIANO im S j

# REGGIANO COME
N NON LO AVETE
MAI VISTO

Incontro rivolto agli operatori
del settore lattiero caseario

e

6 NOVEMBRE 2024

AUDITORIUM CONSORZIO DEL
FORMAGGIO PARMIGIANO REGGIANO

Via Kennedy n. 18 - Reggio Emilia

Programma di
Sviluppo Rurale
dell'Emilia-Romagna
2014-2020

n.domanda: 5413471 - cup: E99H22000060007
Tecniche innovative per la valutazione dei difetti interni che incidono sulla qualita commerciale del formaggio Parmigiano Reggiano DOP

PARMIGIANO
REGGIANO

’ CONFCGDPERATIVE

| FEDAGRIPESCA

| CONFCGDPERATIVE

| Parma




“VEDERE OLTRE"

Il Parmigiano Reggiano
come non lo avete mai visto

10:30 Saluti
Luca Cotti, Presidente Consorzio Produttori Burro, Formaggio
e Prodotti Tipici Tradizionali

10:40 Relazioni
Un progetto per vedere il Parmigiano Reggiano
in un altro modo
Andrea Summer, Direttore del Dipartimento di Scienze
Medico-Veterinarie dell'Universita di Parma e Responsabile
scientifico del Progetto

11.00 Tecnologia TCC a supporto della decisione
Sandro Bettini, Presidente azienda Ing. Ferretti RETTI
e Leonardo Manetti, Project Manager azienda -
Imaginalis partner Ing. Ferretti

11:20 | campi di applicazione del nuovo sistema CheeseGO
Alessandro Raffaini Direttore del Centro Lattiero Caseario
e Agroalimentare Soc. coop.

11:40 La tecnologia al servizio della qualita del Parmigiano Reggiano
Nicola Bertinelli, Presidente Consorzio del formaggio Parmigiano
Reggiano

12:00 Conclusioni
Alessio Mammi® Assessore all'agricoltura e agroalimentare,
caccia e pesca dell'Emilia Romagna
© Partecipazione in attesa di conferma

Moderatore

Valentina Pizzamiglio, Responsabile Ricerca Innovazione Competenze
Sostenibilita del Consorzio del formaggio Parmigiano Reggiano

Al temine dei lavori, seguira rinfresco

Durante la giornata sara possibile visionare il prototipo della macchina.

SEGRETERIA ORGANIZZATIVA

@| CONSORZIO PRODUTTORI A fini organizzativi & necessaria l'iscrizione all'evento

BURRO FORMAGGIO entro il 31/10/2024. Le iscrizioni saranno accolte fino
ad esaurimento dei posti disponibili
| E PRODOTTI TIPICI TRADIZIONALI 5.A.C. y
ISCRIVITI QUI
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