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La festa con i produttori
del Bio Distretto Reggiano

ORE 18:30-24:00



ORE 19.30 — 20.30

La Grande Gara Scarpazzonesca

Competizione tra i diversi erbazzoni, ispirata alle gare scarpazzonesche
di inizio ‘900. Un pretesto per conoscere il piatto simbolo della
tradizione reggiana. | partecipanti scopriranno le diverse versioni
dell’erbazzone: reggiano, montanaro e scarpasot correggese, da vari
produttori, ed eleggeranno il loro preferito.

Partecipazione gratuita, fino a esaurimento posti.

Conduce Monica Mattioli

ORE 21.00 — 21.30

Conversazione sul tema “Il cibo é salute”

Ospiti Enea Burani, Presidente del BIO Reggiano - Distretto Biologico
e Giuseppe Albertini, Presidente ISDE Emilia Romagna

Conduce Sara Rezzolla

SPETTACOLO MUSICALE DAL VIVO DEI GLORY BOX
con Elisa Aramonte e Zak Hinegk

FOOD IN CHIOSTRI

Una storia da gustare, un ricordo della serata da portare a casa.

Menu speciale (oltre al classico menu di aperitivi e cene): polpette

di baccala secondo la ricetta tradizionale della Chef Dalila Davoli e
Cocktail con Vermut del Monastero Bose di San Masseo (Assisi) ottenuto
con vini bio. Il monaco Michele del Monastero sard ospite della serata.

Durante la festa, sara possibile degustare e acquistare i prodotti delle
aziende agricole biologiche reggiane .

INFO:CHIOSTRISANPIETRO.IT
@BIOREGGIANODISTRETTOBIOLOGICO
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