CONOSCERE LE FILIERE

VISITE ALLE AZIENDE, Al MUSEI E ALTRI EVENTI

BARILLA

19 settembre, ore 20

Academia Barilla Largo Piero Calamandrei

CENA "FOOD WASTE REDUCTION"

Costo della cena 30 euro a persona (60 posti disponibili)

In vendita su www.vivaticket.it e www.parmacityofgastronomy.it

21 settembre, ore 19

Piazza Garibaldi

PASTA PARTY con Cucina Mobile Barilla della Protezione Civile.
Evento gratuito a ingresso libero

21 - 22 settembre

Barilla - Pedrignano Via Mantova 166

VISITA STABILIMENTO

Orari delle visite: 9; 11; 14.30; 16.30

Ingresso gratuito su prenotazione. Massimo 30 persone per visita

22 settembre, ore 19

Academia Barilla Largo Piero Calamandrei

THE POWER OF PASTA. Presentazione del libro di Bruno Serato
a seguire

APERITIVO Ingresso gratuito su prenotazione

RODOLFI

1 - 2 settembre

Rodolfi Strada Qualatico 14 - Ozzano Taro

VISITA STABILIMENTO

Orari delle visite: 9.30; 11.30; 14.30; 16.30

Ingresso gratuito su prenotazione. Massimo 15 persone per visita

PARMALAT

5-12 - 19 settembre

Parmalat Via Genova 2 - Collecchio

VISITA STABILIMENTO

Orario delle visite: 10.30

Ingresso gratuito su prenotazione. Massimo 15 persone per visita

Info e prenotazioni visite:

IAT, Ufficio Informazione e Accoglienza Turistica
www.parmacityofgastronomy.it

numero verde: 800977925

PROSCIUTTO DI PARMA DOP

1 - 2 settembre | 8 - 9 settembre

FINESTRE APERTE

Apertura speciale dei prosciuttifici durante il Festival del Prosciutto
Info e programma su www.festivaldelprosciuttodiparma.com

PARMIGIANO REGGIANO DOP

29 - 30 settembre

CASEIFICI APERTI

Apertura speciale dei caseifici

Info e programma su www.parmigiano-reggiano.it

| MUSEI DEL CIBO
www.museidelcibo.it

MUSEO DELLA PASTA Strada Giarola 11 - Collecchio

MUSEO DEL POMODORO Strada Giarola 11 - Collecchio

MUSEO DEL PARMIGIANO REGGIANO Via Volta 5 - Soragna

MUSEO DEL PROSCIUTTO DI PARMA Via Bocchialini 7 - Langhirano

MUSEO DEL SALAME Strada al Castello 1 - Felino

MUSEO DEL VINO Rocca Sanvitale, Piazza Gramsci - Sala Baganza
e inolire

MUSEO DEL CULATELLO Antica Corte Pallavicina - Polesine P.se

MUSEO D’'ARTE OLEARIA Via Bruno Ferrari 3 - San Secondo P.se
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SETTEMBRE GASTRONOMICO

UN MESE DI EVENTI E DI ESPERIENZE
A TEMA FOOD

CENA DEI MILLE
4 SETTEMBRE
PIAZZA GARIBALDI

GIARDINI GOURMET

7 - 14 - 21 - 28 SETTEMBRE
PERCORSI DI DEGUSTAZIONE GASTRONOMICA

ALTRI APPUNTAMENTI
DI SETTEMBRE

Il cibo protagonista per un mese in citta e provincia con un per-
corso culinario ed esperienziale che coinvolge le eccellenze del
territorio.

Dopo aver assaporato Cibus con il fuori salone "Cibus Off" in
maggio e vissuto il "City of gastronomy Festival” in giugno, un
nuovo appuntamento per celebrare la vocazione di Parma, Citta
Creativa UNESCO per la Gastronomia. Un appuntamento dedi-
cato alle filiere alimentari della PASTA, del POMODORO, del
PROSCIUTTO DI PARMA, del PARMIGIANO REGGIANO, del
LATTE e dei PRODOTTI ITTICI.

1 e 2 settembre: TOMACA FEST (Collecchio) e visita agli stabi-
limenti produttivi del pomodoro.

4 settembre: LA CENA DEI MILLE, appuntamento speciale in
Piazza Garibaldi per celebrare I'inizio del settembre gastronomico.
Dal 1 al 9 settembre: in occasione del Festival del Prosciutto
sara possibile partecipare a FINESTRE APERTE - apertura spe-
ciale dei prosciuttifici. Inoltre il Prosciutto di Parma DOP sara pre-
sente in Piazza Garibaldi con un Bistrot dedicato.

7,14, 21 e 28 settembre: GIARDINI GOURMET, percorso ga-
stronomico serale alla scoperta dei piu bei giardini storici della
citta.

19 settembre: cena dedicata al FOOD WASTE REDUCTION.
21 settembre: alle 19 in Piazza Garibaldi la cucina mobile Ba-
rilla della Protezione Civile saré protagonista di un PASTA PAR-
TY gratuito. A seguire, alle 21, Verdi Off inaugurera la sua terza
edizione con FULL WALL #VERDINARIA in Piazza Duomo.

21 e 22 settembre: visite al pastificio pib grande del mondo.
29 e 30 settembre: CASEIFICI APERTI, per conoscere il mondo
del Parmigiano Reggiano DOP, incontrare i casari e acquistare
direttamente dalle mani dei produttori.

Durante il mese di settembre GIOCAMPUS realizzeréa laboratori
tematici di educazione alimentare per bambini.

Una cena dedicata alle eccellenze del territorio reinventate dalle
sapienti mani degli chef di Parma e non solo.

Mille persone sedute lungo I'antica Via Emilia (da Piazza Garibaldi
a Strada Repubblica) in una lunga tavola social.

Carlo Cracco, guest-chef, insieme a Massimo Spigaroli, agli
chef di Parma Quality Restaurants e al team emiliano di Chef to
Chef, realizzeréd un meni altamente rappresentativo delle filiere del
territorio. La citta di Parma e i suoi protagonisti nell’agroalimentare
ancora una volta fianco a fianco.

Parte del ricavato sara devoluto alllEmporio Solidale di Parma.

PROGRAMMA

dalle ore 18.30
Accoglienza ospiti
Portici del Grano

ore 19
Benvenuto e aperitivo a buffet
in Piazza Garibaldi

ore 20.30

CENA PLACEE
lungo Strada Repubblica

Info:

costo per persona: 85 euro + diritti di prevendita

Acquistosu: www.vivaticket.it, www.parmacityofgastronomy.it,
presso lo IAT, Ufficio Informazione e Accoglienza Turistica in
Piazza Garibaldi.

Giardini Gourmet & un progetto che unisce arte e sapori.

Per I'occasione verranno aperte le porte di giardini e luoghi nascosti
con musica e buon cibo.

Ogni appuntamento svelera abbinamenti curiosi delle filiere di ter-
ritorio, dal Prosciutto di Parma DOP al pomodoro, passando per
la filiera ittica, la pasta e il Parmigiano Reggiano DOP grazie agli
chef del Parma Quality Restaurants, coordinati dal presidente
Enrico Bergonzi.

L'esperienza sara itinerante e riservata a un numero limitato di 100
persone per sera.

PROGRAMMA

7 settembre, ore 18
Palazzo Soragna, Giardino delle Orsoline, Orto Botanico

14 settembre, ore 18
Antica Cereria, Monastero della SS. Annunziata, Serre ‘900 del Parco
Ducale

21 Settembre, ore 18
Convitto Maria Luigia, ex Convento di San Cristoforo (Giardino Imp.
Pizzarotti & C. s.p.a.), Orto Botanico

28 Settembre, ore 18
Palazzo Dalla Rosa Prati, Monastero di San Giovanni, Pinacoteca
Stuard

Info:

costo per persona: 35 euro + diritti di prevendita

Acquistosu: www.vivaticket.it, www.parmacityofgastronomy.it,
presso lo IAT, Ufficio Informazione e Accoglienza Turistica in
Piazza Garibaldi.

A PARMA:

CARIPARMA RUNNING
8 settembre

SALONE DEL CAMPER
8-16 settembre

VERDI OFF
21 settembre - 21 ottobre
FESTIVAL VERDI

27 settembre - 21 ottobre

MERCANTE IN FIERA
ARTPARMA FAIR
29 settembre - 7 ottobre

IN EMILIA:

PASSEGGIATA ENOGASTRONOMICA A REGGIO EMILIA
SAGRA DELLA GIAREDA
4 - 9 settembre

AGRIPRIDE
Reggio Emilia, 29 - 30 settembre

COPPA D'ORO E PIACENZA UN MARE DI SAPORI
Piacenza, 27 - 29 settembre

VALTIDONE WINE FEST

2 settembre (Borgonovo Val Tidone) - 9 settembre (Ziano Pia-
centino) - 16 settembre (Alta Valtidone) - 23 settembre (Pia-
nello Valtidone)



